BOLOS




Todos 0s nossos bolos sao REDONDOS
e em média 12 cm de altura.

Calcula-se 100 gramas por pessoa.
Exemplo: 20 pessoas, minimo 2 kilos de bolo.

11 cm de diametro - aproximadamente 800g a 1.300 kg
(apenas 1 sabor de recheio)

15 cm de diametro - aproximadamente 1.500 kg a 1.800 kg
17 cm de diametro - aproximadamente 2 kg
20 cm de diametro - aproximadamente 2.500 kg a 3 kg
23 cm de diametro - aproximadamente 3 kg a 3.500 kg
25 cm de diametro - aproximadamente 4 kg a 4.500 kg

O peso é uma MEDIA, podendo variar
para mais ou para menos.

O valor final do bolo é passado para o cliente
assim que o mesmo € finalizado.






Baunilha OU Cacau

Brigadeiro Belga
Brigadeiro Branco
Brigadeiro Belga Amargo
Brigadeiro de Coco
Brigadeiro de Maracuja (fruta)
Brigadeiro de Nozes
Brigadeiro de Ninho
Doce de Leite (cozido)
Mousse de Nutella
Mousse de Chocolate
Mousse de Chocolate Amargo
Mousse de Ninho



Morango (fresco)
Ameixa (cozido)
Abacaxi (cozido)
Geléia de Frutas Vermelhas (artesanal)

-Flores Astromeélias R$ 40,00
-Acima de 3 cores de chantininho R$ 20,00
-Brilhos e Gliter R$ 15,00

-Topo de Bolo (topper cake) servico
tercerizado
Enviamos o contato e voceé faz o pedido do
topo de bolo (topper cake) direto com a
profissional.



Massa amanteigada vermelha,
recheio Creme de Cream Chesse,
decorado com Frutas Vermelhas da estacao.




Massa Cacau
Recheio de Brigadeiro Belga
Cobertura de Brigadeiro Belga, granulado ao leite

e amargo belga e brigadeiros boleados.




Massa fotinha de cenoura
Recheio de Brigadeiro Belga
Cobertura de Ganache de Chocolate

e Brigadeiros Belga Boleados.







Cenoura:
Massa fofinha de Cenoura,
cobertura de Brigadeiro Belga
(aproximadamente 1.700 kg)

Churros:

Massa fofinha de Canela,
cobertura de Brigadeiro
de Doce de Leite e Canela.
(aproximadamente 1.900 kg)



Tamanho padrao, feitos com massa

Cacau | Baunilha | Canela
e recheios fartos.



Recheios:
Beijinho de Coco
Brigadeiro Rosa
Brigadeiro Belga

Brigadeiro Belga Amargo
Brigadeiro Branco
Brigadeiro de Ninho
Doce de Leite cozido
Nutella

Coberturas:
Chantininho branco ou colorido
Brigadeiro Belga
Brigadeiro Belga Amargo
Brigadeiro Branco
Brigadeiro Ninho
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PATISSERIE

Rua Dom Luis 390, Nova Petropolis,

Sao Bernardo do Campo, SP.

® (11) 9.4122 - 1616
@ (11) 4103 - 5464

B) @avec.patisserie
ﬁ /Avec Patisserie

@ contato@avecpatisserie.com.br




